
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆日 時  ７月３１日（水） １４時００分～１７時００分 （セミナー） 
 １７時００分～１８時００分 （個別相談 ※要予約） 

◆場 所  岡山南商工会 灘崎支所会議室（岡山市南区片岡 837-7） 

◆定 員 １５名（受講無料） 

お問合せ 岡山南商工会 本部 ℡（０８６）２９６‐０７６５ 

  

受講申込書 

事業所名  個別相談 希望する ・ 希望しない 

Ｔ Ｅ Ｌ  お 名 前  

 

名 称 唐揚げ弁当 

原材料名 
ご飯（米（国産））、鶏唐揚げ（鶏

肉、小麦粉、植物油脂、しょう

ゆ、砂糖、香辛料）、煮物（里芋、

人参、ごぼう、その他）、ゆで卵、

／調味料（アミノ酸等）、pH 調

整剤、カロチノイド色素、アナ

トー色素、香料、保存料（ソル

ビン酸Ｋ）、（一部に大豆を含む）  

（加工食品の表示例）アレルギー表示 

検索 

ＦＡＸ （０８６）２９６-２２５０ 

加工食品の表示は大丈夫？ 

現在は猶予期間ですが、２０２０年４月から
完全実施となります。 

セミナーでは、新法に基づく「ラベル」
作成に必要なアレルギー表示の変更点や、
栄養成分表示の義務化に加え、新基準の食
品表示の概要と変更点、原材料原産地表示
義務化など、分りやすく説明します。 

講師：マトハヤ・フーズコンタクト㈱ 

代表取締役 的早剛由 
 

マトハヤ・フーズコンタクト（株）代表 
（法令制度テクニカルアドバイザー）  

１９７４年農林省入所、ＪＡＳ法に基づく食品企業の品質管理業務等を担当 

農林水産消費技術センター那覇分室長、独立行政法人農林水産消費技
術センターを経て２００７年４月退職、マトハヤ・フーズコンタクト（株）を設立 

PCQI（予防的コントロール）資格、ＩＳ０２２０００内部監査員、元（社）日本
食品衛生協会 HACCP 推進アドバイザー、HACCP リードインストラクター、
外食産業原産地表示アドバイザー、食品表示検定協会認定講師等 

一般社団法人日本惣菜協会「惣菜管理士」テキスト執筆他 

◆◇◆ 講座内容 ◆◇◆ 

１．食品表示法を中心とした食品表
示関連法の現状 

２．加工食品の表示方法 

３．栄養成分表示の適正な表示方法 

４．いろいろな表示の事例 

５．ＨＡＣＣＰの義務化について 

 

食品表示法改正 ２０２０ 

２０２０年４月１日施行 食品表示法の対応は大丈夫ですか？ 

詳しい情報は 


